Taglich 12:00-21:00 Uhr

Spatsommer im Lammkontor
vorab..

Frische Schubyer Brotauswahl | Karaffe Husumer Stilles Wasser
Saisonale Butter | Relish von frischem Obst
7

Ein guter Anfang

Kleine Auswahl Sommersalate | Gepickeltes Schilper Gemise
Hausgemachte Vinaigrette | Brot aus Schuby
8

Suppchen vom HokkaidokUrbis
SalzfriesenlammkloBchen | Krauterdl | Weissweinschaum
13

Husumer Krabbensuppe a la Lammkontor
Stippe vom Nordfriesischen Weiderind | Paprikabutter | Weissweinschaum
Krauterol | Hausgemachtes Schwarzbrot
14

Unser Agnello Tonnato vom Salzfriesenlammnusschen
Confierte Kirschtomaten | Kapernapfel | Thunfischmayonnaise | Krauterol
Weissweinschaum | Brot aus Schuby
18

Sechs verschiedene Deichtapas
Tagesfrische Kreationen des Klichenchefs

Vegetarisch 19
Fleisch 22



Von unserem Nordfriesischen Salzfriesenlamm

Pasta Casalinga
Allerlei vom Salzfriesenlamm ITomatensugo | Marinierte Wildkrauter
Deichkase | Hausgemachte Pasta
22

Geschmorte Lammkeule
Kurbisstampf | Frittierte Rauke | Rotweinjus
27

Geschmorte Lammhaxe
Antipastigemuse | Krauterstampf | Rotweinjus
29

Salzfriesenlammnusschen sous vide
Warmer Kartoffelkurbissalat | Marinierte Wildkrauter | Emmelsbdller Ziegenkase
Kartoffelstroh | Speckschaum
30

Gegrillter Salzfriesenlammricken
Pommes Dauphine | Ragout von der Schattenmorelle | Karamellisierte weiBe Schokolade Emmels-
buller Ziegenkase | Marinierte Wildkrauter | Sauce Rouennaise
36



Von unserem Nordfriesischen Weiderind

Geschmorte Backchen vom Nordfriesischen Weiderind
Karbisstampf | pikante Kartoffelchips | Marinierte Wildkrauter
Rotweinjus
29

Gegrilltes Entrecdte ca. 150g vom Nordfriesischen Weiderind
Pommes Rusticale vom Kurbis | Radieschen-Ceviche | Marinierte Wildkrauter
Tomatenpesto Hausgemachte Mayonnaise
33

Rumpsteak 130g
Karamellisierter Kurbis | Gebratene Polenta | Frittierte Kapern
Chiffonade vom Fruhlingslauch
Rosmarinjus | Weissweinschaum
31

Vegetarisch

Pasta Pesto
Hausgemachtes Tomatenpesto | Geschmolzene bunte Kirschtomaten | Marinierte Wildkrauter
Deichkase | Hausgemachte Bandnudeln
22

Gebackener Hokkaidokurbis
Panierter Emmelsbuller Ziegenkase | Ragout von der Schattenmorelle
Marinierte Wildkrauter | Karamellisierte NUsse
22



Kase aus Nordfriesland

Kaseauswahl von Buffel | Kuh | Schaf | Ziege
Duo hausgemachter Chutneys | Mixed Pickels
Schubyer Brotauswahl
21

Dessert

Café Praliné
Trio hausgemachter Pralinés | Cappuccino | Frische Beeren | Minze
13

Hausgemachtes Joghurteis
Fermentierte Stachelbeeren | Karamellisierte weiBe Schokolade
Gerostete Nusse | Heidehonig von Ram
17

Café Gourmand
Espresso | Mousse au Chocolat
Schokoladenkuchlein | Waldfruchtconfit | Karamellschaum
20

Alle Preise in Euro und inkl. 7 9% MwSt.

*k %

Bei Unvertraglichkeiten und Allergien sprechen Sie uns gerne an.
Gerne handigen wir Ihnen eine Liste der in den Speisen befindlichen Allergene aus.



